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ove miliardi di per-
Nsone da sfamare nel

2050 sono una sfida
importante. Una sfida rac-
colta dall’agricoltura, dal-
le produzioni alimentari
e dal bio che in Europa e
nel nostro paese vivono
un momento di crescita
grazie a una normativa co-
munitaria che mira all'in-
tegrazione tra le politiche
dei diversi paesi. “Il futuro
dell’agricoltura biologica
in Italia e nell'UE: quali
opportunitd per una mag-
giore integrazione delle
politiche?” & al centro di
un convegno in program-
ma lunedi 9 settembre. La
riforma della PAC e dei re-
golamenti comunitari per
I'agricoltura biologica im-
pone, infatti, una riflessio-
ne sulle possibili strategie
per una maggiore inte-
grazione delle politiche a
livello comunitario, na-
zionale e regionale al fine
di dare nuovo slancio al
settore in sinergia perché
previsto nel Programma
Quadro Horizon 2020. Nel-
la stessa giornata gli ope-
ratori del settore potranno
partecipare al convegno
“La riforma del sistema di
certificazioni del biologico
tra cambiamenti e attese”.
Il sistema di certificazione
rappresenta la garanzia
per il mercato e assicura la
credibilita delle produzioni
biologiche per i consuma-
tori. A livello europeo sono
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in corso sia la riforma del
Reg. 834/07 che quella del
Reg. 882/04 sui controlli
ufficiali, completando un
percorso di integrazione
gia avviato nel 2007 con
la riforma della normati-
va europea sul biologico.
Cambiamenti che potreb-
bero essere epocali peril si-
stema di certificazione dei
prodotti biologici a dimen-
sione europea e nazionale.
I prodotti biodegradabili, ri-
ciclabili e compostabili, u-
tilizzabili direttamente
dal freezer ottenuti da ma-
terie rinnovabili sono il
tema del convegno “Soste-
nibilita e compostabilita
nei contenitori per alimen-
ti”. Dopo il successo delle
precedenti edizioni, torna
sempre nella giornata del 9
Bravo Bio, il premio creato
da Bargiornale, Ristoranti,
Imprese del Gusto e Piane-
tahotel del Gruppo 24 Ore,
in collaborazione con Bo-
lognaFiere per valorizzare i
locali e le formule del fuori
casa, dal bar al bistrot fino
al take away e alla pizze-
ria che fanno dell’'opzione
biologica e/o biodinamica
una leva competitiva di
business e di identita. Par-
tecipano imprenditori ed
esperti provenienti dalla fi-
liera del biologico italiano.
La consegna dei ricono-
scimenti verra preceduta
da una tavola rotonda sul
tema “Menu biologici dal
fuoricasa al web. Model-

li di business, concept e
storie di successo”. “Lega-
lita, trasparenza ed effica-
cia nell'utilizzo dei mezzi
tecnici per il biologico” &
il tema di un interessante
convegno martedi 10 set-
tembre. 1 prodotti fitosa-
nitari che s’impiegano in
agricoltura biologica sono
una parte molto importan-
te del processo produttivo.
Fare quindi chiarezza su
quali siano i “mezzi tecni-
ci biologici” che I'operatore
agricolo ha a disposizione
& fondamentale per il com-
parto. Nella stessa gior-
nata & previsto il premio
“Economia Verde Emilia-
Romagna” organizzato da
Legambiente Emilia-Roma-
gna che premia le migliori
iniziative imprenditoriali
della regione che portino a
consistenti miglioramen-
ti ambientali: risparmio
energetico, minor produ-
zione di rifiuti, riduzione
dell'inquinamento, e che
garantiscano - al tempo
stesso - creazione di posti
di lavoro e/o produzione di
vantaggio economico. Pos-
sono parteciparvi sia le im-
prese attive nei settori spe-
cifici della green economy,
sia le imprese di altri set-
tori che abbiano intrapreso
azioni di miglioramento e
valorizzazione ambientale
della propria attivita, fon-
date sul risparmio di ma-
terie primi, il marketing, la
responsabilitd sociale e di
ogni forma giuridica.
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