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Il salone

AlSanadiBologna

le paste alla spirulina

® Al Salone internazionale del
Biologico e del Naturale, sono state
presentate le paste alla spirulinae
algrano antico Taganro, coltivato
gianell'lImpero romano. Prodotti
biologicimadein Marche.La
spirulinaéun’algaadalto
contenuto proteico adattaal
consumo da parte di coloro che non
mangiano proteine animali,come
vegetariani e vegani. Il grano antico
Taganro, macinato a pietra, @invece
un frumento antico coltivato nelle
zone cerealicole del mar Nero; ha
unalto valore proteicoenonda
intolleranze. Dal 1600 questo grano
e andatodisperso, maoraeéstato
riprodotto dalla Cooperativala
Terraeil Cielo. «Pernoiil Sanaéun
po’ comeritornare in famiglia visto
che vi partecipiamo findalla prima
edizionedel 1987 - dice Bruno
Sebastianelli, presidente della
cooperativa- E interessante, ogni
anno, conoscere 'approccioal
biologico dinuovi consumatori,
attentiacapirne ilmododifare
agricoltura».
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